
Hoofdgerechten
 

Steak “Den Draeck” (250 gr.)		  17,50
Biefstuk met verse daggroenten, frites en saus naar keuze

Surf & Turf		  19,50
Combinatie van biefstuk en gamba met groenten en frites

Brochette van varkenshaas		  16,50
Gemarineerde varkenshaasspies met een frisse tzazikisaus, een frisse salade
en frites 

Beenhammetje		  15,50
Geserveerd met verse daggroenten, frites en saus naar keuze 

Varkenshaas (250 gr.) 		  17,50
Geserveerd met verse daggroenten, frites en saus naar keuze 

Kipsaté 		  15,50
Spies van kipfilet (2x100 gr.) met kroepoek, gebakken uitjes, coleslaw, frites
en satésaus

Mixed grill		  19,50
Superkwartet van varkenshaas, kipfilet, biefstuk en spare-ribs met huisgemaakte
coleslaw en frites

Bourgondisch trio		  18,50
Combinatie van spare-ribs, kipspies en beenhammetje, geserveerd met een
maïskolf en frites

Spareribs
Met chili- en knoflooksaus, huisgemaakte coleslaw, een maïskolf en frites
•	 500 gr. Ribs		  16,50
•	 800 gr. Ribs		  20,50

Zalmfilet		  17,50
Met spinazie en roomkrieltjes 

Sliptongetjes		  19,50
Met remouladesaus, een frisse salade en frites 

Portobelloburger (veg.)		  15,50
Burger van rode linzen met zoet-zure komkommer, tomatensalsa, een
Portobello-’bun’ en pikante cocktailsaus

Lintpasta (veg.)		  14,50
Met champignons, spinazie, cherrytomaatjes en romige brie 

Steengrillen, (indien voorradig) min. 2 pers., prijs p.p. 		  20,00
Verschillende soorten vlees en groenten om zelf te bereiden op de steen,
geserveerd met salade, frites en sausjes

Maaltijdsalades   
Salade geitenkaas (veg.)		  14,50
met lauw warme geitenkaas, notenmelange en honing 	

Romaanse salade		  16,50
Klassieker met gerookte kip, gamba’s, croutons, Parmezaanse kaas en Caesardressing

Salade gerookte zalm		  15,50
Met kappertjes, rode ui en een frisse dressing

•	 Voor de kleine Draeckjes (tot 12 jaar) 		  8,95
       Vraag om onze geweldige kindermenukaart

      

online reserveren mogelijk
 via www.den-draeck.nl

Nagerechten
Hollandse tiramisu		  6,50
Tiramisu gemaakt van bokkenpootjes, mascarpone en advocaat met slagroom

Cheesecake		  8,00
New York-style, huisgemaakt met een bolletje Limoncello-ijs en slagroom 

Dame Blanche		  5,50
Vanille-ijs met koude chocoladesaus en slagroom 

Coupe “Den Draeck”  		  7,00
Kaneel- en walnootijs met karamelsaus en slagroom

Chocolade-truffeltaart		  7,50
Met slagroom 

Nougat-ijsschuimtaart 		  6,00
Met slagroom 

Koffie Compleet		  7,00
Koffie met heerlijke zoetigheden en een klein likeurtje naar keuze

Lekkere Koffie
Koffie ‘Den Draeck’ met Baileys en Tia Maria		  7,00
Mexican Coffee met Kahlua 		  6,50
Irish Coffee met Irish whisky 		  6,50
French Coffee met Cointreau 		  6,50
Jamaican Coffee met Tia Maria 		  6,50
Italian Coffee met Amaretto 		  6,50
Spanish Coffee met Licor 43 		  6,50
Utregse koffie met DOM benedictine 		  6,50
       

Voorgerechten
     

Soep van de chef		  6,50
Wisselende soep naar keuze van de chef

Tomatensoep (veg.) 		  4,50
Met een scheutje bieslookcrème 

Uiensoep 		  5,50
Geserveerd met een kaascrouton 

Garnalencocktail 		  9,50
Met Hollandse garnalen, appel en cocktailsaus 

Champignons (veg.)		  6,50
Uit de oven met kruidenboter en met brie gegratineerd

Carpaccio		  10,50
Van ossenhaas, met Parmezaanse kaas, rucola en keuze uit balsamicodressing 
of truffelmayonaise

Salade geitenkaas (veg.)  		  8,50
Salade met lauw warme geitenkaas, notenmelange en honing

Romaanse salade  		  11,50
Klassieker met gerookte kip, gamba’s, croutons, Parmezaanse kaas en Caesardressing

Salade gerookte zalm		  9,50
Met kappertjes, rode ui en een frisse dressing

Gamba’s		  9,50
Twee geregen spiezen van gekruide gambastaarten op een frisse salade 

Brood met kruidenboter		  3,50

Bijgerechten
Frites 		  2,50
Salade 		  1,75
Gebakken champignons 		  2,75
Daggroenten 		  2,50
Krieltjes		  2,50

Sauzen
Champignonsaus 		  1,95
Honing-tijmsaus 		  1,95
Groenepepersaus		  1,95
Satésaus 		  1,95
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